
 

♦ La réunion des maîtres de chai   ( 08 / 04 / 2022 )
   

                                                                        Sous l'égide de l'association COCORICO, 

                                                                        les maîtres de chai de 12 confréries franciliennes

                                                                        se sont réunis pour partager sur leurs expériences.

                                                                        Jean-François Lemesle et Alain Requier ont échangé

                                                                        et comparé nos pratiques sur les thèmes : 

                                                                        taille, traitements, vendange, vinification ….....

  

 ♦  La matinée  «Œufs de Pâques»   ( 16 / 04 / 2022 )
  Sur le site de la vigne, la municipalité a organisé une matinée  avec plusieurs  
 stands d'animation pour les enfants. ( Coloriage, tir à l'arc, selfie, course en sac …)
 Nous étions présents en costume pour faire découvrir la vigne et ses produits.
 Les enfants, avec le soutien des parents, ont testé leurs connaissances 
avec deux quizz :  le travail de la vigne et l'évolution végétative de la vigne. 
 Parents et enfants ont dégusté aussi notre «gelée de Citanguet»
 
 

  

                                      

  

              PS : l'énigme, à ce jour non résolue  « Qui est donc ce lapin ???? » 
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♦  Le repas de la Saint Vincent et les intronisations  ( le samedi 16 Avril ) 
  Nous étions 52 convives réunis pour déguster le menu concocté 

  par le chef Michael Haelewyn au « Petit Corne Biche » à Arbonne la Forêt.

Les intronisations  2022
Au titre de l'année 2021 :  Jean Michel Cas, Maryline et Yves De Deken

                                            Gérard Jouanin

Au titre de l'année 2022 :   Yannick  Frot ,  Marc-Henri Péze

♦  L'accueil des CM2 de BRUNOY ( le 19 / 04 / 2022 )
   Les 30 élèves, par groupe de 6, ont découvert la vigne au fil d'une visite commentée.
    Quizz et découverte des produits dérivés de la vigne au programme.



♦ La cuvée 2021     : La Filtration effectuée le 26 Avril 2022

                                                                La dégustation par Emmanuel après la filtration

                                                                                                          La cuve N° 3:   les arômes restent toujours sur 
       les agrumes, la longueur en bouche est 
       agréable.

                                                                                 La cuve N° 4:   une pointe d'acidité est bien 
      présente en première intention, toujours des 
      arômes complexes avec la dominante     
      Poire sucrée et une très bonne longueur en  
      bouche

                                                                                             La cuvée 2021 reste prometteuse...

                                                                                  La prochaine étape sera l'assemblage, et 
       donc la fin de la vinification du Citanguet 2021

           

♦ Les cahiers d'Henri
 Notre cher dessinateur nous propose une nouvelle version de ses cahiers : 

         un cheminement tout au long de l'année 2022 intitulé « La Confrérie au Quotidien »

 Retrouvez le tome n°1 dans la médiathèque de notre site.

  

♦ Les prochains Rendez vous à mettre dans votre agenda 

               La mise en bouteille :   Le Samedi 4 Juin 2022

                  Le repas estival :   Le Samedi 2 Juillet 2022

         Les modalités d'inscriptions vous seront communiquées ultérieurement.

 


