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¢ Premiére semaine de Janvier : Notre vigne sous la neige
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On aura beau dire, la neige, c'est drélement sympa...alors on ne résiste pas au plaisir de vous
partager les photos prises par deux de nos confréres

¢ Le 12 Janvier : Chez les Pompiers de notre commune

C' 'est un peu un réve de gamin qui se réalise grace a l'invitation du Lieutenant Decarreaux, chef du
centre de secours des Sapeurs Pompiers de Ville de Saint Fargeau Ponthierry = |

Ce fut I'occasion d'échanges trés sympathiques avec chacun des pompiers présents.

Bien entendu, 'occasion était idéale pour faire découvrir notre Citanguet et parler de la vigne.

Visite du centre de secours, partage du verre de I'amitié et de la galette...bref, nous sommes repartis
heureux de ce beau moment.



https://www.facebook.com/VilleSaintFargeauPonthierry?__cft__[0]=AZYbvLgKlqnh5tFcGJUb5pUeLErAKgiG2eZeIVjvq2CcpLEUnM7d0_6n1XVYzopfCyKy9x6C6mI2yWZAGEjb53iHk3BJY0UtgvCkSAfUev3XkzWl3AXYDnzwIdLmO5eho8LW__fGbwOr7eI6C1z5IUVhASJK8USVKS5JuTN5oauRgLRQhet0PA5WImfRKmw_feU&__tn__=-]K-R

¢ Le Samedi 21 Janvier : La Saint Vincent de Thommery
Un délégation de 5 confréres ( une premiére pour Stéphane) a eu I'honneur de participer a la
célébration de nos amis de la Confrérie Saint-Vincent de Thomery (77) |
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¢ L'école Fercot participe a notre Saint Vincent

Cette année , I'école Fercot de Saint Fargeau a confectionné la décoration de portail de la vigne.

¢ Le Dimanche 25 Janvier : Notre Saint Vincent e e—
Eh oui ! Cette année, nous fétons les 20 ans de la vigne alors nous avons -{ gﬁm ﬂ
mis les petits plats dans les grands Déambulation jusqu'aux vignes avec @F_,_ "
les invités, bénédiction des vignes, de la nouvelle statue de Saint-Vincent, : FRRIEES
messe, moment de partage trés largement apprécié avec les brioches

et le vin blanc chaud offerts par notre Confrérie a la sortie de la messe.

VIGNES COMMUNALES




Merci aux Confréries amies d'avoir accepté notre invitation
pour cette matinée :
la Confrérie des Chevaliers du Brie Melun ,
la Confrérie Saint-Vincent de Thomery,
la Confrérie du Pithiviers ,
la Confrérie des Chevaliers du Brie de Montreau, |
la Confrérie des Compagnons d'Irminon de Combs-la-Ville.

Cette journée n'aurait pas été compléte sans le repas du midi auquel cent personnes ont participé,
au restaurant le "Chalet du Moulin" de Chailly-en Biére. Toujours une belle ambiance !

Repas pendant lequel nous avons nommeé notre conseiller viticole Emmanuel Monteau (qui nous suit
depuis toujours et ayant lui-méme planté la vigne au début de I'aventure)

au titre de Membre d'honneur permanent de notre Confrérie. Sans lui, nous n'en serions pas ou nous
en sommes aujourd'hui. Merci "Manu"

Rendez vous pour la Saint Vincent 2027 le dimanche 24 Janvier 2027



https://www.facebook.com/confreriedupithiviers?__cft__[0]=AZbDOfFqXNtn1g22Z_D1eVtcWwAiT3v9YkARWc1xYVyX0N6WD9j20uge0LAVSz3xsltQtLGb3LKzKmHjcg293TvStskfq0Toir2L4txtEkVOBQ1bP56GyUNsf4ocgLURnlCDNhw04zjnLKT1rJiTPq95kutGhFXswbnt6Rh2Dvl6bEJx-Az1KxnRub9i75NqF9o&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/confreriebriemelun?__cft__[0]=AZbDOfFqXNtn1g22Z_D1eVtcWwAiT3v9YkARWc1xYVyX0N6WD9j20uge0LAVSz3xsltQtLGb3LKzKmHjcg293TvStskfq0Toir2L4txtEkVOBQ1bP56GyUNsf4ocgLURnlCDNhw04zjnLKT1rJiTPq95kutGhFXswbnt6Rh2Dvl6bEJx-Az1KxnRub9i75NqF9o&__tn__=-]K-R

¢ Le 31Janvier : Visite d'une délégation de Cocorico

Nous avons eu le plaisir de recevoir des confréres et consoeurs d'autres vignoble franciliens :

- Olivier, Paul et Jean-Marc du Clos De Bréon Coubron (93)

- Catherine et Jean-Pierre du Clos Nénesse de Morigny-Champigny (Etampes, 91)

Un moment d'échanges,de partage de savoir-faire dans un esprit de convivialité dans le cadre des
échanges entre vignerons adhérents de Confreries Idf Cocorico.

¢ Le 6 Février : 5eme féte de la vigne d'IDF a la préfecture de région

Ces rencontres (que nous adorons ) sont de plus en plus fréquentes et nous ont permis de faire la
connaissance d'autres viticulteurs d'lle-de-France, de personnalités engagées dans la promotion de
la culture de la vigne dans notre région.C'est donc sur invitation de monsieur le Préfet de Paris,
monsieur Marc Guillaume, également préfet de la région IDF, que nous avons participé au 5eme féte
de la vigne d'IDF a I'h6tel de Noirmoutiers, rue de Grenelle.

Nous avons eu le plaisir d'échanger avec Monsieur Pierre Ory. préfet de Seine-et-Marne ,

un verre de Citanguet a la main

Nous y avons également retrouvé notre conseiller viticole et ami Emmanuel Monteau, aux cotés de
Patrice Bersac, président du SYVIF.



https://www.facebook.com/profile.php?id=100074076017135&__cft__[0]=AZagal15E9f9w7jp7DViAvg-j_2sViG_3kFnAebOASaxlStxZ2NFZYc8H2qrbAxc9_OcgoEDPZ8AExbYHNIa3XYLc5DggDkZUKH1pOuOKfR4mmEkJOVGghjQG0zJXd4jebYu2NYnIvOwnpDuDnzwwWBF3LKKPc75GtsyYm5Yi91esGk8IxBEsUsovJMeuNNj8Qo&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/profile.php?id=61583249081631&__cft__[0]=AZagal15E9f9w7jp7DViAvg-j_2sViG_3kFnAebOASaxlStxZ2NFZYc8H2qrbAxc9_OcgoEDPZ8AExbYHNIa3XYLc5DggDkZUKH1pOuOKfR4mmEkJOVGghjQG0zJXd4jebYu2NYnIvOwnpDuDnzwwWBF3LKKPc75GtsyYm5Yi91esGk8IxBEsUsovJMeuNNj8Qo&__tn__=-]K-R

¢ Le 10 Mars : Opération Bouteilles

La mise en bouteille se prépare aussi pour notre cuvée 2025.

Encore une étape au chai a prévoir. Et puis courant avril,

nous remplirons les précieux flacons que nous sommes allés
récupérer vers Chablis (ou la taille est aussi en cours),

a Maligny plus exactement, aux établissements S.A. Serge Cheveau, n
otre fournisseur de longue date. Merci aux courageux qui ont déchargé
les 582 bouteilles vides

¢ Le 14 Mars : La taille

Dés 07h00 du matin, mise en place de barnums car nous avions peu confiance dans la météo |,
ainsi que de la table du petit déjeuner pour accueillir les personnes présentes.

Brief de notre président Didier puis départ vers les rangs en binbme. Chacun y va a son rythme en
ayant bien en téte qu'il fallait tenir compte de I'explosion des bourgeons ' avant de tailler la vigne.
Notre responsable de vigne Marc-Henri, accompagné de son adjoint Olivier ont pris le temps de faire
le tour de chaque équipe afin de s'assurer que tout se passerait selon les consignes. Emmanuel,
notre conseiller viticole était aussi de la partie pour prodiguer ses conseils aux néophytes.
Application, concentration ont permis la taille des 17 rangs en une matinée ous un soleil clément !
Clbture de la matinée avec un grand banquet chaleureux, digne d'un célébre village Gaulois

Pas de chauvinisme, ni défense d'un lieu réservé a une élite ! Preuve en est, nous avons accueilli
aujourd'hui deux nouveaux adhérents




¢ Le Vendredi 6 Février : L'école Fercot Effectue sa taille
A leur tour , les éleves de CM1 ont tallé le rang de raisins de table et le conservatoire, sous la
direction bienveillante de Maryline.
Cette année de nombreux enfants ont emporté des rameaux
fraichement taillés dans I'objectif de faire des boutures

¢ Le 20 et 21 Marc Salon de Champcueuil
Cette année , le « 15i*™ Salon des Artisans du Gétinais et des Vignerons » s'est déroulé sur deux
jours ( Vendredi soir et Samedi ) . Le stand de la Confrerie a recu un franc succes et de nombreux

Essoniens ont découvert le Citanguet.

¢ Larevue de presse
Voici les articles que les lecteurs ont trouve dans la presse locale.

Bulletin municipal

HISTOIRE & PATRIMONE

LA CONFRERIE FETE SON
20¢me ANNIVERSAIRE !

Disparues pendant prés d'un siécle, les vignes ont retrouvé leur
place sur les coteaux de Saint-Fargeau-Ponthierry en 2006, 4 I'ini
tiative de la Ville, avec le Parc Naturel Régional du Gatinais Fran-
ais (PNRGF), et grice a l'engagement de la Confrérie Saint-Vincent.
Vingt ans plus tard, cette aventure collmhre est devenue une
réussite locale, mélant patrimoine, t et ialité.

Plantées majoritairement en Chardonnay, les 810 vignes sont
entretenues exclusivement a la main par les bénévoles de la
confrérie. Chaque année, prés de 120 adhérents se relaient pour
assurer la taille, l'entretien et les vendanges, représentant envi-
ron 2 000 heures de travail bénévole. Cet engagement permet de
produire entre 600 et 700 litres de vin par an, soit environ 800 4
900 bouteilles du Citanguet, désormais reconnu par une Indica-
tion Géographique Protégée (IGP) depuis 2022, il est dorénavant
commercialisable.

Au-dela de la production viticole, la confrérie ceuvre activement
alavalorisation du patrimoine local et i la transmission des
savoirs. Des actions pedagogxques sont menées auprés des sco-
laires, ainsi que des animations  destination des ainés, notam-
ment en Ehpad.

Et comme chaque année, fin janvier, la confrérie vient de célébrer
la Saint-Vincent, patron des vignerons, dans la joie et la bonne
humeur. Fidéle i I'esprit qui anime ses membres depuis 20 ans:
cultiver la vigne, mais aussi la convivialité !




LES VIGNES SOUS LA NEIGE
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cuvée en 2010 et
aparten 2012, 0n
a toujours sorti un millésime.
Ce n'estpas un grand Chablis,
mais ¢a reste un vin de qua-
lité. Et on constate qu'l_I se
garde bien», se felicite Didier
Magna, qui souligne que levina

Apres avoir disparu, des décennies durant, des cteaux de Saint
Vingt ans apres, la Confrérie Saint-Vincent, qui s'occupe d'entre

Santé | L'expression est plus  la capitale et sa banlieue un
qu‘appropriée pour parler de  vin de bonne facture. « L3, les
cet anniversaire un peu hors du  terrains ont été vendus, et les
commun. A Saint-Fargeau-Pon-  résidences secondaires ont
thierry, les vignes de Chardon-  poussé, pour que la région
nay blanc sont exploitées parla  devienne une zone de villé-

premiére.
depuis, mis

IGP en 2022.

Confrérie Saint-Vincent, et ce
depuis 2006. Vingt ans aprés,
le Citanguet, le vin produt ici,
s'est fait un petit nom. On fait
le point sur cette histoire.

Les débuts
d’une histoire

Si on veut étre exact, les
vignes et Saint-Fargeau-Fon-
thierry, c’est un peu plus vieux
que vingt ans. Un peu... beau-
coup, méme. Longtemps, les
pentes de la commune étaient
recouvertes, ici et 14, de vignes,
qui permettaient de produire
un vin, d’une qualité certes cri-
tiquable, mais tout de méme.
«En 1841, quand la Confrérie
Saint-Vincent est née, on sait
que 80 familles vivaient du
raisin. Mais, au début de la
en 1914, tout avait disparu »,
explique Didier Magna, e pré-
sident de ladite confrérie.

En cause? Le développe-
ment du chemin de fer et des
entrepdts & Paris-Bercy, qui
permettent d'acheminer vers

giature », poursuit-il.

Lhistoire aurait pu s'arréter la
mais chassez le naturel, il revient
au galop. Au début des années
2000, cet immense terrain bor-
dant la rue de la Citanguette
est a vendre, tout comme la
demeure & laquelle il est ratta-
ché. Un projet immobilier se fait
jour. «Mais la ville n'y était
pas favorable, et a choisi de
préempter. Pour cela, il fal-
lait un projet: c'est ainsi que
les vignes sont revenues », se
souvient-il.

Vingt ans de travail

La machine est relancée,
la confrérie, qui a survécu a
la disparition des vignes pen-
dant presque un siécle, prend
un nouvel élan. 5a banniére
a depuis été restaurée, et des
costumes, créés. Aprés quelques
ceps en 2005, c'est en 2006
qu'est planté I'essentiel des
vignes. Fin 2006, on en compte
exactement 770.

Alain Requier et Didier Magna sont trés i

Les débuts sont un peu dif-
ficiles, si on peut dire. Evidem-
ment, les premiéres années, il
n'y a rien ou presque 3 récolter.
Les bénévoles a s’activer autour
des pieds de vigne sont peu
nombreux, et la tache est ardue,
d'autant plus que tout est fait
4 la main. « Aujourd’hui, on
fait la taille en une journée
seulement, avec une quaran-
taine de personnes réparties
en bindmes. Avant, ¢a nous
prenait un mois! », se rappelle
Alain Requier, un autre membre
actif de la confrérie.

du vig

ble FumRsMTT?

Un temps, il a été envisagé
d'avoir plus de vignes, mais il a
fallu rester humble. Seuls qua-
rante pieds de raisin de table
sont ajoutés, il y a quatre ans,
portant le tout & 810 vignes. On
y ajoute une douzaine d'autres
pieds de variétés anciennes, d vi-
sée pédagogique. Car C'est une
autre réussite de la confrérie,
vingt ans plus tard: interesser
les foules. «On accueille des
groupes scolaires de |'école
Fercot. On intervient aussi en
Ehpad », développe-t-il.

Et les bénévoles sont de

plus en plus nombreux, chaque
samedi, pour s'occuper des
vignes. Ici, sourit Alain Requier,
«on cultive la vigne et la
convivialité ». On compte
120 adhérents, qui se relaient
au pied des vignes, et nombreux
sont les actifs a donner un coup
de main, ce qui rassure les plus
anciens quant a leur reléve.
Cela permet de comptabiliser
2000 heures de travail chaque
année, et de produire 600 a
700 litres de vin annuellement,
ce qui représente entre 800 et
900 bouteilles. « On a eu notre

d'ailleurs requ une
Et tout est produit sur place,
puisque le raisin est pressé et
que le précieux nectar est em-
bouteillé, aprés avoir vieilli, ici
méme. « Mais on tente aussi
des expériences! On a déja
sorti du vinaigre ou encore
de la gelée de vin», précisent
les deux hommes.
lls ne s'interdisent pas de
renouveler I'expérience dans les
années a venir. « Mais avant
nos 40 ans, on va devoir féter
les 200 ans de la Confrérie, en
2041. Nous sommes la deu-
xieme plus ancienne d‘lle-de-
France ! », prévoient-ils.
@ Paul VARENGUIN

= Contact : 07 67 00 06 20 ou
conf-st-vincent@laposte.net.
Vous pouvez retrouver le Ci-
tanguet a I'office de tourisme
de Melun, & Coop'In (place
Jacques-Amyot a Melun) et a
la boucherie de la place Tem-
ploux, a Saint-Fargeau.
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vimcurture. A Saint-Fargeau,
les vignes font leur coupe de printemps

Le 14 mars, 55 volontaires ont répondu présent pour la taille de la vigne, a Saint-

Fargeau-Ponthierry.

«Un verre de vin, c'est
comme une robe légére,
une fleur de printemps, c'est
le rayon de soleil qui vient
égayer la vie », disait Christian
Dior, en parlant du vin d"Alsace.

Mais pour en arriver a cette
petite phrase, que 'on peut
aisément appliguer a tous les
breuvages, il faut travailler dur!
Et, sur le site de la Confrérie
Saint-Vincent, & 5aint-Fargeau-
Ponthierry, il fallait 8tre matinal,
samedi 14 mars, car dés 7h
du matin, tous les volontaires
répondaient présents pour tra-
vailler la vigne.

Bénévoles nombreux

Un rapide briefing et un rap-
pel des consignes autour d'un
café et la matinée de travail
commencait. Mais attention!
Rien n'était laissé au hasard,
comme le rappelle Didier Ma-
gna, le président de la confrérie.
«Nous avons fait un repérage
en amont, dans la semaine,
pour baliser les pieds pro-
blématiques ou la taille peut
s'avérer délicate et ol I'avis
d'‘Emmanuel Monteau, le

...-.!- -'1" - . e
La taille, c'est un travail physique et solidaire ! rrirsmz?

conseiller viticole, est néces-
saire. Chaque membre est
également équipé d'un mor-
ceau de rubalise, pour mar-
quer les pieds sur lesquelsil a
un doute et ce sont Marc Hen-
ri Pezé et Olivier Prot, les res-
ponsables d'exploitation de
la vigne qui interviennent»,
présente-t-il rapidement.

Sur le site, les volontaires sont
de plus en plus nombreux pour
|a taille et cette année, en plus
de ceux qui ne I'ont fait qu'une
ou deux fois, dix membres sont
présents pour la premiére fois.
On compte, au total, pas moins
de 55 volontaires présents !

Printemps précoce

Mais entre cohesion et esprit
d'entraide, les adhérents dispo-
ses en binbmes ont donc taillé,
en une matinée, les 770 ceps.
Certains sont accroupis, d'autres
a genoux, et pour les plus ma-
lins, sur un siége pliant! Une
opération qui a bénéficié d'une
météo exceptionnelle, facilitant
grandement le travail, et qui
s'est cléturée par un banguet
en extérieur, afin de récompen-
ser tous les volontaires.

Ce qui inguidte un peu Didier
Magna, c'est que la taille fut

Un exercice indispensable pour le développement des ceps.

tardive en regard de 'état de
la vigne. « D'habitude, nous
intervenons plutdt avant le
10 mars, mais cette année,
c'était plus compliqué en
termes de disponibilité de
chacun. Du coup nous avons
eté surpris par un printemps
précoce. L'avantage, c'est plus
visuel pour la taille, mais les
bourgeons sont déja formés,
sortis de la coque et fragiles.
Par conséquent, le travail
demande beaucoup plus
d'attention ».

Une consolation néanmcins,
tous les vignobles, y compris les
grands crus, ont été confrontés a
cette problématique et I'impact
devrait &tre mineur sur la future
réecolte. Outre les entretiens cou-
rants, le prachain grand rendez-
vous de la vigne sera le 11 awril,
avec la mise en bouteilles de
la cuvée 2025. Bouteilles que
WOUS POUrtez vous procurer & la
boucherie de I'église, a Saint-
Fargeau village, ou 2 l'office de
tourisme de Melun. Tchin!

= Vous pouvez suivre les
actualités de la Confrérie sur
confrerie-saintvincent.e-mon-
site.com/ ou sur Facebook.




