
♦ Le forum des associations   ( 10 / 09 / 2022 )

   Comme tous les ans, notre stand a suscité intérêt, curiosité et a généré de belles rencontres,

   accompagné naturellement d'une dégustation de Citanguet.  

♦ Les pompiers aux vignes   ( 15 / 09 / 2022 ) 

 A l'initiative d'Audrey, nous avons accueilli une dizaine de nouveaux officiers en formation dans le

 cadre d'une soirée de convivialité.                           

   

♦ Les vendanges 2022 en chiffres   ( 17 / 09 / 2022 )
   

      Début : 6h30    Fin : 19h
    
    Nombre de vendangeurs : 50
   
     Poids récolté  et pressé : 985 Kg
  
    Jus mis en cuve : 634,5 L 
     
     Retrouvez les infos, les photos et vidéos 
                        sur le site.
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 ♦ L'Institut St Pierre de Brunoy (91) en visite  (22 / 09 / 2022 )

     

 Nous avons reçu, comme le 19 Avril 2022, une classe de CM2 accompagnée de leur professeur        

 Mme Maréchal et du Directeur de l'école primaire.

 Une belle après midi de partage avec les enfants et leurs accompagnants pour Sylvie,  

 Maryline, Jean-Pierre, Patrick et Alain.

 ♦ La fête du Brie de Melun  ( 01 / 10 / 2022 )

 Après midi un peu arrosée pour le défilé dans les rues de Melun pour  Sylvie, Nicole, Jean Pierre, 
Patrick, Alain et Didier. Une douzaine de confréries ont participé à cette conviviale manifestation.

William Lacaille, journaliste à la République de Seine et Marne, a apprécié notre tenue                 
(copie de l'article )

                                                                     
                                                                   
                                                                         

♦  Le projet changement de statuts  
    Patrice Bersac, Président du Syndicat des vignerons d'Île-de-France, et Sarah  

    Pruvot, Responsable du pôle juridique de la  Mairie, ont terminé les procédures administratives 

    auprès de FRANCE-AGRIMER et des DOUANES. 

    Le statut « commercial » des vignes est effectif.  

    La dernière étape sera la signature prochainement de la convention  Mairie / Confrérie.



♦ La Journée «Transition Agricole» ( 01 / 10 / 2022 )

 Dans le cadre de cette manifestation qui s'est 
tenue aux 26 Couleurs, Jean Claude, Patrick et 
Jean-Pierre ont une nouvelle fois fait découvrir la 
vigne de Saint Fargeau  à de nombreux visiteurs.

Le Citanguet était aussi à l'honneur.

Journée bien remplie pour Jean-Pierre et Patrick
qui ont rejoint l'après-midi notre délégation pour 
la fête du Brie à  Melun.

♦  La cuvée 2022  ( 27 / 10 / 2022 ) 
  Le laboratoire SOFRALAB nous a communiqué le rapport d'analyse des échantillons prélevés          
le 24 /10  par Alain. 

 Emmanuel et Alain, au vu des résultats, confirment  la fin de la fermentation alcoolique et le fait que 
cette année nous ne lancerons pas de fermentation malolactique. ( taux d'acidité faible )

 Le 2 novembre, nous avons effectué un soutirage et le chai reste sous climatisation pour maintenir 
une température de 15 ° pour éviter tout départ spontané d'une fermentation malolactique. 

♦  Les Confitures 
  Deux informations : 

- La vente de la gelée de Citanguet est réservée aux adhérents au prix de 5 € sur le site de la

   vigne à partir du Samedi 5 Novembre.

   Le but n'étant pas un commerce et pour que

   le maximum de personnes en profite, 

   nous limiterons la vente à un pot / adhérent dans un premier temps.

   

 - Pour ne pas laisser perdre le raisin du Conservatoire, Alain a testé la gelée de jus de raisin.

   Le résultant étant probant, en 2023 nous organiserons deux Samedis « Ateliers Confiture». 

   L'activité sera réservé aux adhérents.  

♦ Les prochains Rendez vous à mettre dans votre agenda:

  Le salon gastronomique du MEE sur SEINE du 11 au 13 Novembre.

  Le Téléthon 3 et 4 Décembre.

  L'assemblée Générale le 15 Décembre.


